


L’Azienda Agricola Adanti è una delle cantine storiche dell’area Montefalco in Umbria, famosa 
per la produzione di vini tutelati quali il Sagrantino e il Montefalco Rosso. Ricopre circa 40 
ettari di terreno, di cui 30 a vigneto e 10 a oliveto, situati nelle zone collinari di Arquata e di  
Colcimino, famose sin dall’antichità per l’alta qualità dell’olio e del vino. 
L'azienda nasce negli anni 60 del secolo scorso, dall’intuizione di Domenico Adanti, che  decide 
di acquistare la villa di Arquata allo scopo di crearvi una cantina moderna puntando ad una 
produzione di vino di alta qualità. Inizia così la ristrutturazione del vecchio convento dei Frati 
Celestini, sorto sui resti del periodo romano e poi del tardo rinascimento, effettuando contem-
poraneamente il reimpianto dei vecchi vigneti e l’impianto di nuovi.
La cantina produce soprattutto vini rossi da vitigni autoctoni, come il Sagrantino di Montefalco 
Docg  Secco e Passito, e poi il Montefalco Rosso Doc e l’Arquata Rosso dell’Umbria Igt, ma 
continua a produrre anche caratteristici vini bianchi quali il Grechetto dei Colli Martani e il 
Montefalco Bianco Doc. Le uve utilizzate, principalmente di varietà Sagrantino e Sangiovese, 
ma anche  Cabernet, Barbera, Grechetto e Merlot, provengono esclusivamente dai vigneti di 
proprietà. Le attuali proprietarie dell'azienda, le sorelle Daniela e Donatella Adanti, continuano 
oggi a mirare ad una produzione selezionata di vini e olio extra vergine di oliva di qualità, 
rivolgendo costantemente la massima cura ad ogni prodotto, nel rispetto del territorio  e delle 
sue antiche tradizioni.



The Farm Adanti is one of the historic cellars of the Montefalco area in Umbria, famous for its 
wines protected as Sagrantino and Montefalco Rosso. It covers about 40 hectares of land, of  
which 30 to vineyards and 10 to olive groves, located in the hilly areas of Arquata and Colcimino, 
famous since ancient times for its high quality of olive oil and wine. The company was founded in 
the years 60s of the last century, when Domenico Adanti decides to buy the villa Arquata 
beginning the renovation of the old convent of the Friars Celestine, built on the ruins of the Roman 
period and then the late Renaissance, and performing at once the replanting of old vines and plant 
new ones. 
The winery produces mainly red wines from indigenous grapes, Sagrantino di Montefalco DOCG 
dry and sweet, and then the Montefalco Rosso DOC and the Red Arquata Umbria IGT, but also 
continues to produce the characteristic white wines such as the Grechetto and the Montefalco 
Bianco. The grapes used, mainly varieties Sangiovese and Sagrantino, but also Cabernet, 
Barbera, Merlot and Grechetto, come exclusively from estate vineyards. Today the actual owners 
of the farm, Daniela e Donatella Adanti still aim for a quality production of selected wines and 
extra virgin olive oil, constantly turning the utmost care to all its products, in respect of the 
territory and its ancient traditions.
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